
D O L C E

DOLCE V ITA

TA ST E

L
A

L I F E  I S  S H O R T

A T  M A R G U I T A



M A RGU I TA ‘PE A RL’  ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 2 4

Berries / Sour Cream

A M A L F I  L E MON  ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������1 9

Granité / Limoncello

PISTACHIO ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 2 1

Fior di Latte / Orange Blossom

CHOCOL AT E  �����������������������������������������������������������������������������������������1 8

VA N IL L A A N D CHOCOL AT E SOU F F L É  ��������������������������������������������������������������F O R  T W O  /  3 6

Hazelnut Ice Cream / Vanilla Sauce
P R E P A R A T I O N  T I M E  A P P R O X �  3 5  M I N � 

T IR A M ISU  ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 2 1

Classic

GL ACÉ  �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 7

SORBE T S  �������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 7

D O L C E



GR A PPA BERTA ,  T RE SOLI  T RE

H E N N E S S Y XO

PA ST IS 51

AV ER NA

LIMONCEL LO

QU I N TA DE L A ROSA TAW N Y PORT 20  Y E A R S

D I G E S T I F S

5 8

11

11

11

1 9

1 8

3 0

2CL  4 CL

D I D N ’ T  F I N D  YO U R  FAV O R I T E  D R I N K ? 

A S K  T H E  T E A M !



R E S TAUR A NT M A N AG ER :  Aurélien Blanc

CHEF D E CUI S INE :  Maximilian Müller

CHEF PAT I S S IER :David Potier

For information concerning allergies or intolerances, please do not hesitate to ask us� 

All prices in CHF, including 8�1% VAT� 

OR I G IN OF B R E A D :  Bread & Bakery Products: Switzerland


